
Wir informieren gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten.  

 
  

Getränkeempfehlung 
 
 
 
 

Vermouth Bianco Dry 11,50 
Herbal Tonic 

 
Martini Floreale 11,50 
Herbal Tonic 
alkoholfrei 
 
 
 
 
 

2023 Grande Cuvée Rosé 45,00 
Côtes de Provence AOC, BIO  
Château des Sarrins 
Provence | Frankreich 
 
 

2023 Chardonnay, Reserve  48,00 
Alexander Egermann 
Neusiedler See | Burgenland 
 
 
 
 
 

Johannisbeerlikör 5,90 
Guglhof | Salzburg 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Abendkulinarik 
Freitag, 24. Juli 2026 
 
 
 

Bunter Gemüsegarten 12,50 
Bergpfefferchip | Joghurt 
Hirschschinken | Koriander 
 
 
 
 

Seesaibling 34,00 
grüne Bohnen | Püree von weißen Bohnen 
Bundkarotten | Senf-Olivenölsoße 
 

oder  
 

Zucchini mit Paprikaconfit 19,50 
gebackene Blüte | Spinat | Kräuterseitling 
Süßkartoffelcreme | Quinoa aus Österreich 
Zitronen-Buttersoße 
 
 
 
 

Dessert 
 

Heidelbeere 12,50 
Cheesecake-Creme | Cookies 
 

Warmer Schokoladenkuchen  9,50 
Obst und Beeren der Saison  
 

Heidelbeerbecher 9,80 
Heidelbeersorbet | Joghurteis  
Heidelbeerragout | Naturjoghurt | Sahne 
 

Affogato 5,90 
Vanilleeis | Espresso 
 
 

Guten Appetit! 
 


