
A-Gluten; B-Krebstiere; C-Eier; D-Fisch; E-Erdnüsse; F-Sojabohnen; G-Milcherzeignisse/Laktose; H-Schalenfrüchte/Nüsse 
L-Sellerie; M-Senf; N-Sesan; O-Sulfite/Schwefeldioxide; P-Lupinen; R-Weichtiere; V-vegetarisch; VV-Vegan 
Wir informieren gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Eis & Süßes 
12:00 bis 16:00 Uhr 
 

Kaiserschmarrn A, C, G, H, O 16,80 
Rosinen | Zwetschgenröster 
 

Apfelstrudel A, C, G, H, N, O 9,40 
Vanillesauce 
 

Warmer Schokoladenkuchen G, C, A, H 9,50 
Obst und Beeren der Saison  
 

Heidelbeerbecher A, G, V 9,80 
Heidelbeersorbet | Joghurteis | Heidelbeerragout 

Naturjoghurt | Sahne   
  

Coupe Dänemark G, H, V 
Vanilleeis | Schokoladensauce | Sahne 8,90 
 

Heiße Liebe A, G, V 
Vanilleeis | Himbeerragout | Sahne 8,90 
 

Eiskaffee gerührt G 8,90 
 

Affogato G 
Vanilleeis | Espresso 5,90 
 

Hausgemachtes Sorbet  
pro Kugel 2,70 

 

Eis  
pro Kugel | Vanille | Erdbeere | Joghurt | Schokolade | Kaffee 2,70 

 

Hausgemachter Tageskuchen 4,60 
Portion Sahne  1,50 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

Fuchsegg Kulinarik 
 

Dienstag - Samstag 

12:00 - 16:00 Uhr 

17:30 – 19:30 Uhr 

 

 

 

Fuchsegg Frühstück 

Dienstag - Samstag 

8:00 - 10:00 Uhr 

Sonntag 

8:00 - 11:00 Uhr 

 

 

 

 

Für unser Frühstück & die ausgefuchste Kulinarik am Abend 

 freuen wir uns auf Eure Reservierung! 



 

Unsere Kulinarik 
12:00 bis 14:30 Uhr & 17:30 bis 19:30 Uhr 
 

Flädlesuppe A, C, G, L 8,00 

oder Rinderbrühe mit Kaspressknödel | Schnittlauch  
 

Geeiste Gazpacho H, VV 9,50 
Basilikumsorbet | Minze 
 

Blattsalate A, C, H, M, O, G 12,50 
             Tomate | Radieschen | Knäckebrot | Feigensenfdressing  
  

Salatherzen mit Senfdressing A, C, H, M, O, G 12,50 
Ei | Bergkäse | Brot-Croûtons 
- Hühnerbruststreifen +8,00   
 

Unser Sommersalat A, C, G, H, L, B 19,50 
Hausgemachte Hendlteigtaschen 
Tomaten | Gurken | Radieschen | geröstete Haselnüsse | Koriander 
Chili-Paprika-Mayonnaise | Limetten-Hafer-Dressing  

 

Gebratener Kurkuma-Fenchel    21,50 

in Olivenöl-Senfsoße A, G, L, M, P, O  
Bundmöhre | Zitrusragout | Rosmarin | gerösteter Buchweizen 
 

Gebratene Hirsch-Teigtaschen A, G, H, L, O, P 23,50 
Pak Choi | leichter Waldpilzrahm | Petersilienpesto 
 

Rinderrückenspieß A, C, G, H, L, O     28,50 
Erbsen-Kohlrabigemüse | Kartoffelkrapfen 
Bergpfefferrahm | Bratensoße  

           
Wienerschnitzel vom Ländlekalb A, C, M, O      32,50 
wahlweise mit kleinem Salat, Pommes frites oder Petersilienkartoffeln 

klein 19,50 
 

Kalbshacklaibchen A, C, G, O 17,00 
Erbsen | Kartoffelstampf | Rahmsauce 

 

Hühnersticks A, C 13,00 
Pommes | Ketchup 

 

Tagliolini vom Bützenhof in Sulz  
- Salbei | Bergkäse | Haselnuss G, H, A, O 17,90 

- Bolognese | Bergkäse A, C, G, L, O 14,00 

- Tomatensauce | Bergkäse A, C, G, L, O 11,00 
 

 

Für den kleinen Hunger 
12:00 bis 16:00 Uhr 

 

Landjäger A, M 8,50 

Senf | Brot | Essiggemüse 
 

Wälder Rohschinken oder Nussschinken A, M, O  9,00 
Butter | Brot 
 

Alter und junger Bergkäse A, G, M 9,20 

Butter | Brot 
 

Paar Wienerle mit Pommes 13,50 
             wahlweise mit Brot | Senf | Kren  

 

Pommes 8,50 
 

Fuchsegg-Toast A, C, G, M, O 14,50 
Hausgemachtes Toastbrot | Nussschinken  

Bergkäse | Heidelbeersenf 

- vegetarisch mit Radieschen und Petersilienpesto statt Nussschinken 


